e Chef propose

Tartare d’omble chevalier mariné maison CHF. 26.00

Tartar vom hausgebeizten Saibling mit A\/ocaclo~LimettemMagonnaise

Fromage de chevre réti aux Figucs, miel et Pignons de Pin CHF. 26.00

Gebackener Ziegenkése mit Feigen, Honig, und Pinienkernen

Filet de turbot et moussline de courge CHF. 36.00 / 42.00
Steinbuttfilet mit Kiirbismousseline und Noi”9~Prat~Sauce

Supréme de Poulct facon coqau vin CHF.31.00 / 37.00
Maispoulardenbrust nach Burguncler Art

Quasi cl’agncau Farcics, aujus de sauce CHF.39.00 / 45.00
Mit Ricotta und Rohschinken geﬁl”te | ammhiifth an Salbegus

Géateau au chocolat avec sorbct a Ia mangue CHF.12.00
Hausgemachter Schoggikuchen mit Mangosorbet



